CSAKAZERTIS

Olaszrizling 2016

Sajat, egy szdlvesszds guyot mlvelésmaodu sz6lGterlletrdl szarmazo termés feldolgozasabdl sziletik
meg az Olaszrizling, amely Kiss Attila zaszlds bora. Kiméletes, mustfrakcionalt, sz6l6feldolgozas utdn

kis intervallumban valtozé hémérsékleten és enyhe tilnyomasos fermentaciéban sziletik az Olaszrizling.
Az erjedés alatt kiemelt figyelmet forditunk az erjedés dinamikara, hémérsékletre, egészségre.

Egyszer fejtett finomseprds Ujborként kezdddik az érlelés acéltartalyban legaldbb 6 hénapig battonage
technoldgidval. A tisztitasi miveletek és a palackozas utan, legalabb 2-3 hénapig palackban érleljik,
csak ezutdn keriilhet a fogyasztéhoz.

CSAKAZERTIS
Q Olaszrizling 2016
k | S S a l.-[ | I a Kiss Attila bordsz zdszIés bora,

, amely karakteres izvilagaval és hatdrozott,
CSAKAZ E RTI S karakan illataval hédit. Gyéztesnek sziiletett,
ezért gybztesek pohardba vald.
Tobzédik a természet fejedelmi zamataiban:
az6ldalmatél a Matraban zéldelld
gyogynovényeken és virdgokon at a mandulaig.
Fels6-magyarorszagi OFJ Olaszrizling

Szaraz fehér bor / Dry white wine
Termelte és palackozta / Produced & bottled by:

8 ) P ia
Kiss Baldzs e.v. - Csalddi bordszat CSAKAZERTIS

H-3036 Gydngyostarjan Klapka Gt 3.
Magyar termék / Product of Hungary

Szulfitokat tartalmaz / Contains Sulfites S
FHE: EGVM p w7

www.kissattilabor.hu

Alk.: 13,5 % vol Il"
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574051

Alkohol: 12,1 v/v %

Titralhato sav: 5,2 gramm / liter
Redukalé cukor: 3,2 gramm / liter
Cukormentes extrakt: 22,5 gramm / liter

’ Rissarttlla www.kissattilabor.hu



